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?El vi que inflama els cors i que fa
eriçar la pell?
Arriba el vi novell 2021 amb més variacions estètiques i enològiques que mai, per
empeltar la tradició al país i atraure públics nous i exigents

El vi novell dels 12 cellers que viatjaran amb The Wine Truck. | Emilio Gómez.

"El vi novell s'ha fet tota la vida, però també pot ser molt modern. Ha de servir per apropar-nos a
la gent jove. És un vi escandalós, aromàtic, atrevit, revolucionari. És sincer i efímer". Albert Blay,
responsable comercial del Celler Ronadelles, defineix amb precisió l'esperit d'un vi que té el mèrit
de ser el primer de l'any i que es pot permetre moltes llicències. L'enginyer agrònom, Xoán
Elorduy, cap del servei de Viticultura, Enologia i Ampelografia de l'INCAVI, diu: "Té a l'ADN la
innovació". I aquest any no només es manifestarà en l'estil d'elaboració, en el format de l'envàs i en
els dissenys atrevits, sinó també en la forma en què es presentarà a diferents punts de Catalunya
"per expandir el seu coneixement", puntualitzarà Elorduy. 

El novell dels 12 cellers catalans que acomboien la festa viatjarà amb el remolc de The Wine
Truck per  8 localitats catalanes amb la intenció d'animar i seduir el consumidor a beure-se'l, però
també perquè abraci la tradició que gira al voltant de Sant Martí i que el refranyer popular recorda
amb el "mata el porc i enceta el vi". La ruta ha començat aquest cap de setmana passat a
Manresa i a Llorenç del Penedès, i continuarà els vinents a Palafrugell, Montblanc, Torelló,
Barcelona, Santa Perpètua de Mogoda i Granollers. "Serem en places cèntriques de la mà de
cellers o tavernes amigues, servirem el vi a copes (a dos euros i mig o tres la consumició) i també
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es podran comprar ampolles de vi novell. Hem prioritzat ser amb The Wine Truck als entorns
més urbans per explicar-hi la ruralitat", dirà Oleguer Brunet, director de Vins Petxina. Fa 5 anys
que 8 cellers es van conjurar a conservar la festa, a evitar la seva desaparició a Catalunya per bé
que la dita d' "allà on hi ha ram, hi ha mam", ve de lluny. "El vi novell és un producte de
temporada que va contra la tendència de mercat que tenim instal·lada a Catalunya", reconeixerà
Brunet. Quan se li demana perquè no ha arrelat més una celebració tan autòctona, respondrà amb
un punt de resignació: "Perquè el canal comercial no està preparat per això. M'agrada comparar el vi
amb els formatges. El novell seria el formatge fresc. És el vi del moment, el que hem de consumir
des d'ara i fins la Candelera, al febrer, i això encara no ho hem fet saber prou, ni ha arrelat
suficientment, ni hem preparat la distribució com si que ho han fet a França, per exemple". 
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El remolc de The Wine Truck amb el Vi novell 2021. Foto: Ruth Troyano.

El novell és el primer vi de l'any, és una categoria que compleix amb totes les certificacions i
requisits de qualitat, però que al mateix temps permet als cellers provar, testar, arriscar?  I aquest
any els elaboradors s'han abonat a la irreverència per seduir nous públics i fixar els més
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exigents.  "Són cellers que conreen la terra adaptant-se a les circumstàncies que imposa el canvi
climàtic, que elaboren vins saludables, que treuen al mercat un producte que és reflex del territori
on neix el raïm", descriu Xoan Elorduy. Aquest és el denominador comú entre els 12, però
després la realitat és una lectura singularíssima del per què i del com:

Celler cooperatiu d'Espolla. L'únic de la DO Empordà amb vi novell. Parlen de "vi divertit,
explosiu, alegre, amb fruita vermella". És un cupatge de lledoner blanc, gris i negre. "El bevem i el
comentem amb els treballadors al migdia, és el vi de consum diari, ens dona arguments per a les
nostres converses", expliquen.
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Vi novell 2021 del Celler Cooperatiu d'Espolla. Foto: Celler Cooperatiu d'Espolla.

Vinícola de Sarral. Des de fa 24 anys que celebren la festa del vi novell. El defineixen com "un vi
elegant més que exhuberant". Elaboren el Portell blanc i el rosat de trepat, la varietat autòctona
de la DO Conca. 
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