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El Foment a Girona obrira un
restaurant i un centre de formacio |
divulgacio cultural

L'objectiu és crear un pol de cultura tradicional al rovell del Barri Vell gironi
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El projecte del Foment de Girona preveu estrenar una fonda i un centre de formacio i divulgacié de
la cultura i la historia catalana que se sumaran a la taverna i a I'escola que ja hi ha en
funcionament i que s'estrenara aquesta primavera. El director general del projecte, Candi Granés,
ha detallat que la idea és "preservar totes les tradicions de cultura popular”, com ara la llengua,

la dansa, la musica i també la gastronomia. De cara a la taverna i la fonda, els dos equipaments
gastronomics, I'equip vol oferir productes de proximitat i conscienciats amb els paisos catalans i
I'etiquetatge en catala.

Els quatre edificis se situaran tots a la placa Mercaders, al mig del Barri Vell, per tal de crear un
pol d'atraccio cultural. El 29 de febrer del 2020 obria les portes I'escola del Foment a la plaga de
Mercaders de Girona. Es tracta d'una escola que ofereix cursos per a totes les edats per
aprendre a ballar danses tradicionals catalanes, cantar gloses i potenciar totes les tradicions
culturals populars. El somni va quedar estroncat dues setmanes després amb l'inici del
confinament. Tot i aixi, entre el setembre i I'octubre es va reprendre I'oferta d'activitats.
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La taverna, aquest nou espai gastronomic, estara a la mateixa plaga dels Mercaders, alla on hi havia
Mon Oncle. Aquest projecte podria obrir cap al maig i la idea és donar continuitat a I'escola.

L'equip ja esta treballant en I'oferta gastrondmica d'aquest espai, que se centrara en "cassoletes"
amb menjar per compartir, tal com explica el director de restauracid, Miquel Casajoana. La gent
podra menjar plats tipics com esqueixada de bacalla, croquetes o patates braves i d'altres "més
catalanes amb molt de caracter", avanca Casajoana.

Tot i aixi, els impulsors del projecte remarquen que a la taverna tan sols se serviran productes
"del pais i compromesos amb el pais". Amb aix0, volen donar una oportunitat als productors de
proximitat i també difondre els seus productes. Per aix0 el director de restauracio detalla que quan
es demani una taula d'embotits, s'oferira una targeta o un codi QR amb la informacié del productor
de cada embotit i la gent en podra coneixer el seu origen.

Miguel Casajoana destaca que la idea és crear "un ambient informal i familiar" i també oferir
"preus populars" amb la idea que la gent repeteixi. La capacitat és de 35 persones a l'interior i 8
taules a la terrassa, sense tenir en compte les restriccions sanitaries actuals.

La fonda, a principis del 2022

Per altra banda, el Foment també oferira un espai de restaurant amb una fonda que se situara a la
mateixa placa. Estara al local on hi havia, anteriorment, el Va de Vins. En aquest espai hi haura plats
tradicionals com ara arrossos, guisats i altres plats. Miquel Casajoana, pero, destaca que sera
"cuina de tota la vida" pero "no necessariament” han de ser les receptes originaries.

La fonda obrira les portes a principis del 2022 i en ella es respectaran els mateixos principis que la
taverna i comptara amb productes de proximitat i dels paisos catalans. En aquest local també
preveuen tenir una sala polivalent amb un espai per a fer-hi concerts en directe sobre grups de
musica tradicional catalana.

Una altra pota del Foment és I'impuls de la llengua i la historia. Per aix0 a partir de la tardor volen
impulsar un nou espai batejat com el centre, en que hi hagi debats, conferencies, tertulies,
cursos i presentacions de llibres. Una programacié molt diversa que ha de donar continuitat a alld
gue s'ensenya a l'escola.
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