Magazine | ACN | Actualitzat el 06/10/2021 a les 13:10

La llista del The World's 50 Best
Restaurants 2021

El barceloni Disfrutar, cinqué millor restaurant del mon.

THE
WORLD'S

BEST

RESTAURANTS™

El restaurant barceloni Disfrutar, dels excaps de cuina d'elBulli Oriol Castro, Eduard Xatruch i
Mateu Casafias, és el cinqué millor restaurant del mén. Aixi ho ha revelat aquest dimarts el
ranquing britanic The World's 50 Best Restaurants en una gala a Anvers (Beélgica), que ha situat
de nou al capdavant de la prestigiosa llista el Noma, I'establiment del xef danes René Redzepi a
Copenhaguen (Dinamarca). D'aquesta manera iguala elBulli, de Ferran Adria, en coronar-se per
cinquena vegada com a lider global. Completen el podi Geranium, també a Copenhaguen, i
I'Asador Etxebarri, a Atxondo (Biscaia).

Després que la pandémia obligués a suspendre I'edicio del 2020, la prestigiosa llista global de
restaurants ha tornat aquest any a marcar el calendari gastronomic amb una gala d'entrega de
premis protagonitzada per dos establiments danesos. Es tracta del Noma, del xef René Redzepi,
"el més visionari del mén", segons I'organitzacio, i el seu etern rival, el Geranium, també a
Copenhaguen, distingit per servir "art" prenent com a paleta la cuina de temporada d'Escandinavia.

S'ha endut la tercera posici6 I'Asador Etxebarri, de Victor Arguinzoniz, que ha rebut de mans de la
resta de cuiners el premi Estrella Damm Chefs' Choice Award 2021. El segueix el restaurant perua

https://www.gastrotalkers.cat/noticia/376/llista-world-50-best-restaurants-2021
Pagina 1 de 2



Central, de Lima, i el barceloni Disfrutar.

L'establiment d'Oriol Castro, Eduard Xatruch i Mateu Casafias, situat al carrer Villarroel, ha estat
distingit per l'organitzacié pels seus "plats paradoxals" i per oferir una experiéncia gastronomica
"Unica".

Més avall del ranking, la cuina espanyola també ha comptat amb representacio de la ma de
Mugaritz, d'Andoni Luis Aduriz, que ha quedat 14¢; Elkano, en 16a posicio; Diverxo, liderat pel xef
David Mufioz, en 20e lloc, i més enrere, Azurmendi, d'Eneko Atxa, a la 49a posicio.

L'any 2019, The World's 50 Best Restaurants va canviar de format i tots aquells restaurants que
ja han estat alguna vegada nameros 1 ja no poden tornar a formar part del ranquing. Entren dins
d'un nou programa batejat amb el nom 'The Best of the Best', en reconeixement a la seva
trajectoria i excel-lencia. Per tant, ni el restaurant gironi El Celler de Can Roca ni els que han
encapcalat llista algun cop apareixeran més a la classificacio.

El Noma, pero, ha pogut repetir per cinquena vegada al capdavant del ranquing després de
reconvertir-se en un nou restaurant. L'any 2016, va baixar la persiana i, dos anys més tard, va
reobrir en una nova ubicacié, amb emfasi aleshores en els apats de temporada.
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