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Patrimoni, gastronomiai vi, una
trilogia guanyadora

Un viatge per diferents propostes enogastronomiques en un estiu marcat pels
efectes de la sequera a la vinya i els canvis que s'albiren en el paisatge cultural
catala

Un mar de vins, Glops d'Historia. | Romina Ribera.

La de 2023 sera una verema dificil i complexa a Catalunya. A aquestes alcades, els viticultors
corroboren una minva important de la producci6 de raim a conseqiiéncia de la sequera acumulada
durant les tres Ultimes campanyes, per bé que el percentatge variara segons la regié vitivinicola.
L'emergéncia climatica esta modificant la realitat cultural i economica dels cellers, I'esdevenir del cep
i I'estabilitat dels negocis. Malgrat la complexitat del moment, els elaboradors mostren la seva

millor cara i omplen I'estiu d'activitats creatives i originals per descobrir encara més la singularitat
dels vins i escumosos que elaboren. Els serveixen amb el tel6 de fons del paisatge, el patrimoni,

les arts i la gastronomia, en una demostracié més de la voluntat de ser hospitalaris; avui més que
mai saben que el gust del vi també és compartir la geografia humana que els defineix.
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Riu i Vi amb Moli de Rué. Foto: Produccions Saurines.

"L'actiu més important que tenim a la Ribera d'Ebre és el riu. Des de Moli de Rué creiem que
I'hem de potenciar i per aixo el naveguem", diu I'endloga Noemi Poquet. Un estiu més han
programat tres sessions de "Riu i Vi" que consisteixen a transitar I'Ebre amb un llagut, Lo Roget,
des de I'embarcador d'Ascé al Pas de I'Ase. "Ens agrada mostrar el paisatge des de dins, explicar
com ens condiciona i com ens lliga i com esta relacionat amb el cultiu de la vinya. Parlem de
rivades, de terreny, de vinya, de raims i dels vins que en podem fer", comenta Poquet. "Cada
vegada ve gent de més lluny i més grups ens ho demanen. Ens agrada que vinguin també
residents a la comarca perqué fan d'altaveu i creuen en les nostres propies possibilitats”, reconeix
I'endloga. Durant la navegacio, es tasten els vins blancs i rosats de Moli de Rué, els Mim. En
acabar, al celler té lloc el tast del negre i el vimblanc Sol i Serena, amb una degustacio de
productes de proximitat que es poden comprar a I'agrobotiga, des de fruits secs a formatges,
embotits i olives. Les properes dates per apuntar-s'hi sén el 15 de juliol, 19 d'agost i 23 de
setembre.
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Sopars gastronomics Corpinnat. Foto: Jordi Bort (Llopart).

Al Penedeés, aquest juliol han tornat i amb molt d'exit els sopars gastronomics de la marca
col-lectiva Corpinnat. Gairebé totes les propostes han penjat el cartell d'entrades exhaurides. Un
estiu més, la gastronomia catalana de primer nivell s'emplaga als 11 cellers que elaboren
escumosos d'alta qualitat. L'activitat va néixer el 2020 per salvar la restauracio en plena pandémia
pero ha agafat volada en les Ultimes edicions. "S6n propostes efimeres, pop up, una oportunitat
Unica d'assaborir una determinada filosofia culinaria pero també amb un accent molt fort de
I'esséncia i dels valors de Corpinnat”, explica el director general de Llopart, Jordi Bort. "Els
maridatges sén complerts i profunds i permeten descobrir les mitges i llargues criances dels
nostres escumosos. | de la mateixa manera que obrim les portes del celler a la gastronomia, ho
fem als clients finals, perqué coneguin a fons el projecte i tot plegat ens ajudi a reforcar aspectes
qualitatius de la marca", significa Bort. La propera cita a Llopart és aquesta nit amb el restaurant
Les Magnolies d'Arbucies i el xef Victor Torres als fogons. Fa dies que van penjar el cartell de
complert.
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Bibendum, Glops d'Historia. Foto: Romina Ribera.

A I'Emporda, la trilogia patrimoni, mar i vi mai falla. Es més, les activitats originals que dissenya a
consciéncia l'arqueologa i sommelier Romina Ribera a través de Glops d'Historia han merescut
un public molt fidel. Per aquest estiu, destaquen dues propostes. Bibendum se celebra alguns
dissabtes de juliol, agost i setembre i s6n maridatges d'historia i vi al jaciment d'Empuries, al
capvespre. "Ens aturem en guatre escenaris i tastem 3 vins empordanesos que ens serveixen

per explicar la connexié entre com bevien els vins a I'época grega i romana i com ho fem avui. No
només degustem sind que aprenem sobre rituals, sobre com s'elaboraven i tastaven antigament
els vins i com es fa ara. Expliquem com s'estan recuperant alguns sistemes de vinificacio antics
per a les elaboracions d'avui. Tenim la mirada posada al passat perd connectada amb el present.
Fem arqueologia ampelografica", resumeix Romina Ribera. Es una visita molt complerta de dues
hores on, en un entorn arqueologic extremadament valuds i carismatic, s'aprofundeix en els 2.500
anys de vinya i vi a la regi6é. "Un mar de vins" és l'altra activitat programada en dues sessions a
I'agost que ressalta la connexid ancestral entre el mar i el vi empordaneés. "Fem un recorregut
durant dues hores també a dalt d'una embarcacié amb minim impacte ambiental, aturant-nos en
tres espais concrets. Mentre degustem vins, expliquem l'arribada dels grecs a Empuries i els
inicis del cultiu de la vinya a 'Emporda, pero també abordem la figura poc coneguda de pescador-
vinyater. També es coneix poc que Empuries també va ser I'lltim indret de Catalunya on es va
mantenir el cultiu de la vinya amb I'arribada de la fil-loxera, perqué els ceps van quedar colgats
per la sorra", adverteix Ribera. La sommelier rescata documentacio i memoria per construir relats
nous que s'exposen a alta mar en el moment magic de la posta de sol. "Els visitants repeteixen
any rere any. A Empduries les entrades s'esgoten molt rapid. Tenim molta acollida i éxit perqué sén
visites molt especials i els grups que hi participen fan molt el circuit del boca-orella", resumeix.
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Sopar de gala de Les Vignerons Sur Mer. Foto: Igor Akhiridinov.

Les activitats enogastronomiques no s'aturaran a la tardor. A la Catalunya Nord, el col-lectiu Les
Vignerons Sur Mer ja han posat data per algunes de les propostes més emblematiques que
permeten endinsar-se en l'univers dels vins de Collioure i Banyuls, que neixen en pendents que
miren al mar. Del 4 al 8 d'octubre, se celebrara la Festa de la Verema de Banyuls a la Marenda
amb casetes de vinyaters a la platja on tastar i conversar. Aquest any estan immersos en la
celebracio del 20¢é aniversari dels Collioure Blanc i per cloure I'efemeride el dijous 5 d'octubre tindra
lloc un sopar de gala que reunira vins i vinyaters amb dos xefs amb Estrella Michelin. Amb la
voluntat clara de seguir cultivant i enfortint els vincles entre les dues bandes de la frontera, els
vignerons pensen a reunir talent francés i catala a la cuina, en un sopar a quatre mans que l'any
passat ja van iniciar Pascal Borrell i Albert Boronat, creant harmonies amb les joies enologiques
de la Cote Vermeille.
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