Magazine | Redacci6 | Actualitzat el 04/10/2023 a les 13:00

La sidreria Mooma del Baix Emporda
guanya tres premis internacionals

El Mooma ha obtingut la millor puntuacié en la categoria de millor sidra de pera al
X1l Sal6 Internacional de les Sidres de Gala

Sidra de pera. | mooma.cat

Aquesta setmana s'han entregat els prestigiosos Premis SISGA a la Finca El Duque de Gijén, en
la que va ser la tretzena edicié d'aquest Salé Internacional de les Sidres de Gala.

Pel seu métode de funcionament, aquests premis son internacionalment reconeguts per la seva
estricta imparcialitat, cosa que els atorga una rellevancia especial en el mon de la sidra.

Reunits el divendres 29 de setembre, el Jurat conformat per un representant de cada zona
participant, a més d'una taula presidencial escollida per la Fundacio Asturies XXI, va decidir
atorgar 3 premis a la Sidreria Mooma.

El Mooma és una masia situada als afores de Palau-sator (Baix Emporda) envoltada de pomeres
amb espai tant interior com exterior i on, a part de comprar el seu producte estrella, també hi
pots anar a menjar plats per a tots els gustos en un entorn idil-lic.
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View this post on Instagram

A post shared by Mooma (@mooma)

Els tres guardons obtinguts pel Mooma han estat:
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- Premium a la Categoria Millor Sidra de Pera per la seva Sidra de Pera
- Plata a la Categoria Millor Sidra de Copa Brut pel seu Ancestral - Reserva familiar
- Bronze a la Categoria Millor Sidra de Copa Seca per la seva Sidra de Poma

Els guanyadors amb la distincié Premium de les diferents categories del certamen han estat:

- Millor Sidra de Copa Seca per la Antonowka de Cydr Dwaj Bracia (Polonia)

- Millor Sidra de Copa Semiseca per la Craft Apple Cider de Gallinal Drinks (Astaries)
- Millor Sidra de Copa Dolc¢a per la HolzApfel Manufaktur de Jérg Geiger (Alemanya)
- Millor Sidra de Copa Brut per la Espumosa Brut de Llagar de Valleseco (Canaries)
- Millor Sidra Escumosa Semiseca per la Posma semiseca de Posma (Canaries)

- Millor Sidra Escumosa Dolca per la Polosladky de Cider Sekt (Republica Txeca)

- Millor Sidra amb sabors per la Ros d'Stonewell Cider (Irlanda)

- Millor Sidra de Gel per la Sidra de Hielo de Panizales (AstUries)

- Millor Sidra de Foc per la Sidra de Fuego de Panizales (AstUries)

- Millor Sidra de Pera per la Sidra de Pera de Mooma (Catalunya)

- Millor Licor de Sidra per I'AP de Manufaktur Jorg Geiger (Alemanya)

- Millor Aiguardent de Sidra per la Salvador de Salvador del Obispo (Asturies)

- Altres sidres per la Non Alcoholic de Talava Sia (Letonia)

- Millor Vermut de Sidra per la Sidrut de Paca y Tola (Asturies)

No és la primera vegada d'aquest any que premien el treball d'aquesta sidreria empordanesa,
gue ja va per la seva tercera generacié. El Mooma va guanyar, a principis del passat mes de
setembre, dos guardons més als Nordic International Cider Awards celebrats a Riga
(Letonia). D'entre les més de 250 sidres presentades per 19 paisos diferents, el Mooma va
aconseguir un bronze a la categoria Acid Dominant i una plata a la categoria Wood or Barrel-
Aged.
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